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Aperitivo di benvenuto
A PASSAGGIO

Mini burger gourmet (1,3,7,10,12)

Cilindro di brisè, zabaione salato e guanciale (1,3,6,7,8,11)

Vitello cbt, tonnata e frutto del cappero (3,4,7,8,10,12)

Hummus di cannellini, sesamo e tartare di verdurine (11)

Frolla al nero di seppia, gambero* e avocado (1,2,3,4,7,9,10,12,14)

Bigne salato con mousse di pecorino montata al lime (1,3,6,7,9,10,12)

Acqua minerale trattata naturale e gassata
Analcolico alla frutta

Franciacorta Extra Brut DOCG Selezione PNC (12) 

€ 10,00 
+ IVA 10%

Aperitivo di benvenuto
A BUFFET

Pizza gourmet* con pomodoro fresco e mozzarella di bufala campana (1,3,6,7,8,11)

 Cubi di lievitato imbottiti (1,3,7)

Trecce di sfoglia cacio e pepe* (1,3,6,7,8,10,13)

Forma di Grana Padano in bellavista (3,7)

Salame Franciacorta al coltello (12)

Cialda croccante*, pancetta nostrana e composta di cipolle caramellate (1,12)

Frittelle all'origano* (1,2,3,4,6,7,9,14)

Sfere di gamberi e zucchine* su salsa guacamole (1,2,3,7,9,10,12)

Acqua minerale trattata naturale e gassata
Analcolico alla frutta

Franciacorta Extra Brut DOCG Selezione PNC (12) 

€ 15,00 
+ IVA 10%



Sformatino ai porcini*, fonduta d'alpeggio e mirtilli caramellati (3,6,7,9)

Risotto con zafferano e crema di Bagòss (3,6,7,9,12)

Paccheri trafilati al bronzo mantecati al pistacchio (1,3,6,7,8,9,10)

Tagliata alla Robespierre con gratin al topinambur (3,6,7,9,12)

Panettone Tradizionale Fiasconaro con crema al mascarpone (1,3,6,7,8,10,13)

Caffè

Acqua minerale trattata naturale e gassata
 Vino bianco e rosso selezione PNC (12) a tavola 

Franciacorta Extra Brut DOCG Selezione PNC (12) con il dessert

€ 60,00 
+ IVA 10%

Menù Muschio



Vitello cotto a bassa temperatura, zucca in due consistenze, rucola (3,7,12)

Risotto al Franciacorta Satèn, scaglie di pomodoro secco e timo (3,6,7,9,12)

Tortelli alle erbette*, fonduta di parmigiano e mandorle (1,3,6,7,8,9,10)

Filetto di Angus, riduzione al Curtefranca e spuma di patate (6,9,12)

Panettone Tradizionale Fiasconaro con crema al mascarpone (1,3,6,7,8,10,13)

Caffè

Acqua minerale trattata naturale e gassata
 Vino bianco e rosso selezione PNC (12) a tavola 

Franciacorta Extra Brut DOCG Selezione PNC (12) con il dessert

€ 70,00 
+ IVA 10%

Menù Vischio



Rollè di pesce spada*, crosta di erbe e crema parmantier agli agrumi (1,3,4,6,7,8,9,10,11,12)

Risotto alla barbabietola, cubi di pesce spada* marinato, burrata e crumble di olive nere (2,3,4,6,7,9,12)

Fusillone di Gragnano IGP con ragù di ricciola* e datterini confit (1,2,3,4,6,7,9,10,14)

Spigola* planciata, verdurine in bellavista e scarola brasata (4,8,12)

Panettone Tradizionale Fiasconaro con crema al mascarpone (1,3,6,7,8,10,13)

Caffè

Acqua minerale trattata naturale e gassata
 Vino bianco e rosso selezione PNC (12) a tavola 

Franciacorta Extra Brut DOCG Selezione PNC (12) con il dessert

€ 80,00 
+ IVA 10%

Menù Stella



ALLERGENI

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati                            
in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti tecnologici
considerati allergeni. Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio o
presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 – “Sostanze o Prodotti che provocano
allergie o intolleranze”:

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro,                                                                                 
kamut)

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte
8. Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del                                                                       

Brasile, pistacchi, noci macadamia)
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

*Prodotto surgelato

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita
documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. Il Responsabile
H.A.C.C.P.


